
FOIE GRAS DE CANARD POÊLÉ
confiture d’amélanches, sauce porto 

OU

TERRINE DE FOIE GRAS MAISON
pain brioché, gel de bleuet à l’estragon, chutney d’oignon au porto 

&

CARPACCIO DE BETTERAVES JAUNES
fromage de chèvre, tomates au basilic 

&

 ASSIETTE DE FRUIT DE MER 
pétoncle fumée maison, crevette poêlée aux épices cajun, huître rockefeller sauce  

maltaise, salicorne, marmelade de mangue, mayonnaise wasabi, gel de citron 

&

BAVETTE DE BISON GRILLÉ CHUTNEY DE POMMES ÉPICÉES
pommes dauphines, purée de courge et marrons, oignon rouge au vinaigre  

de balsamique jus au romarin 
...

DESSERT : 
FINANCIER AUX PISTACHES 

Crémeux au chocolat blanc et yaourt, tuile de praliné et chocolat et sorbet à l’argousier 

THÉ OU CAFÉ

MENU GASTRONOMIQUE
80 $ sans vin et 120 $ avec vin

       


